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178 : RAPPRESENTA IL QUADRO GENERALE 
852 – 853 : SONO GLI OBBLIGHI DEGLI OPERATORI

625 : IL CONTROLLO UFFICIALE
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178 – 852 : OSA E’ RESPONSABILE DEL PRODOTTO

AC : VERIFICA ADEGUATEZZA DEL PIANO DI AUTOCONTROLLO
VERIFICA IL RISPETTO DELLA NORMATIVA
VERIFICA I REQUISITI STRUTTURALI
ISPEZIONE – VERIFICA – AUDIT



ABBIAMO UN SISTEMA ORGANIZZATO

PRODUTTORE

IMPRESA ALIMENTARE …. AUTOCONTROLLO

CONTROLLO UFFICIALE

CONSUMATORE
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POSSIAMO FARE UNA DOMANDA

IL SISTEMA:

HA FUNZIONATO ????
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Qualche esempio: 2005 – 2006

ITX NELLE CONFEZIONI DI TETA PAK
Isopropyl thioxanthone (foto iniziatore)

Latte per l’infanzia (NIDINA)
7 ottobre 2005 – prima segnalazione dalla Regione Marche

Latte, pomodoro, succhi, vino, ecc..

30 milioni di confezioni
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NEL 2011
E-COLI STEC O104:H4
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8 giugno 2011
L'eurodeputato 
spagnolo Francisco 
Sosa Wagner ha 
chiesto di rimborsare 
le produzioni 
agricole che hanno 
subito danni, per la 
crisi del cetriolo 
intervenendo 
nell'Aula di 
Strasburgo con un 
cetriolo in mano.



Qualche esempio: 2011

E-COLI STEC O104:H4
Germania e Francia

Prima ipotesi: cetrioli dalla Spagna
Il responsabile: germogli di cereali importati dall’Egitto

ISTITUTO ROBERT KOCH

3.842 persone intossicate
53 morti

42 anni, età media
A Merano due casi !!!
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Qualche esempio: 2017

LACTALIS
Francia

Latte in polvere per l’infanzia
Contaminazione da Salmonella

Paesi interessati: 13 (UE) e 54 (extra UE)
12 milioni di confezioni ritirate

Scarsa collaborazione con i distributori
Poca chiarezza nel comunicare i lotti interessati

FIBRONIL NELLE UOVA .. !!
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Qualche esempio: 2022

FERRERO
Belgio - Arlon

Dicembre 2021
Aprile 2022

Contaminazione da Salmonella Typhimurium (burro di cacao)
3 mila tonnellate di prodotti ritirati

300 bambini interessati
Austria, Belgio, Danimarca, Francia, Germania, I rlanda, L ussemburgo, Paesi Bassi, 

Regno Unito, Spagna e Svezia. 
Dopo 5 mesi l’AC ha chiuso lo stabilimento

Alto Adige

CENTRALE DEL LATTE DI VICENZA 10



11



CAPITOLO FORMAGGI
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CAPITOLO FORMAGGI: 2017 - 2025

05.06.2017
Formaggio «DUE LAGHI» Caseificio di Coredo (formaggio a latte crudo)
E.COLI STEC - SEU
Bambino di 4 anni

17.12.2023
Condanna per lesioni al Presidente e Casaro del Caseificio

20.07.2024
In Corte di Appello, si confermano le condanne.
Prima trance di risarcimento: un milione di euro

05.03.2025
Sentenza confermata in Cassazione

2025
Il bambino ha 12 anni.
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CAPITOLO FORMAGGI: 2017 - 2025

26.11.2024
Formaggio «SAPORITO» Caseificio di Predazzo e Moena
E.COLI STEC
Bambina di 1 anno
ACQUISTATO IN UN NEGOZIO A CORTINA D’AMPEZZO
(formaggio a latte crudo)

ASL DI BELLUNO
- Intervento tempestivo
- Intervento efficace … !!!
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CAPITOLO FORMAGGI
CASEIFICIO DI PREDAZZO E MOENA

I CONTROLLI DALLA AC



CAPITOLO FORMAGGI: 2017 - 2025

26.11.2024 RICHIAMO per 50 lotti
Formaggio SAPORITO Caseificio di Predazzo e Moena
E.COLI STEC (positivi da RdP interni)

27.11.2024 RICHIAMO per 44 lotti
Formaggio PUZZONE DI MOENA
Caseificio di Predazzo e Moena
E.COLI STEC (positivi da RdP interni)

(formaggio a latte crudo)

CENTRALE DEL LATTE DI VICENZA 16



17

MINSAL: richiamo di 44 lotti 
27.11.2024 - PUZZONE DI MOENA



18

CAPITOLO FORMAGGI:
44 LOTTI

DI FORMAGGIO PUZZONE 
FERMI IN CASEIFICIO 

SI RIPETONO I CONTROLLI
Esito negativo

Il prodotto viene immesso nel 
mercato

Dicembre 2024



CAPITOLO FORMAGGI: 
Lunedi 13 gennaio 2025

Bimbo di 9 anni in ospedale 

Viene ritirato un lotto di 
PUZZONE DI MOENA
che era nella lista dei 

RICHIAMI del 27.11.2024
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CAPITOLO FORMAGGI: 
14 gennaio 2025

AC: IL LOTTO POSITIVO E’ STATO LIBERALIZZATO DOPO 
AVER CONTROLLATO 5 FORME SU 50.
PUZZONE DI MOENA
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Nota: il PUZZONE E’ UN 
FORMAGGIO DOP
Produzione annua: 43mila forme
Il Caseificio di Predazzo Moena: 
34mila forme
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CAPITOLO FORMAGGI: 
Martedi 14 gennaio 2025
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CAPITOLO FORMAGGI: 
Sabato 25 gennaio 2025

Il Caseificio viene 
«commissariato»

ASSESSORE ALLA SALUTE

NUOVA NOMINA
MAURO FEZZI

 Formazione ai produttori
 Formazione in caseificio
 Controlli
 Informazioni ai consumatori

Il PUZZONE DI MOENA è 
prodotto in altri 3 caseifici e 

presso 3 privati ….!!!
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QUANDO LE AUTORITA’ NON PARLANO: 
Giornale ADIGE, domenica 9 febbraio 2025
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SCUOLE MATERNE

….. La responsabile, ha scritto ai cuochi e agli 
operatori d’appoggio, …… nella comunicazione viene 
ribadito, dai toni molto garbati, la raccomandazione 
del divieto di introdurre formaggi a latte crudo nella 

dieta dei bambini, ….. !!!



E-COLI STEC: 1987 …O157 .. !!!
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ABBIAMO UN SISTEMA ORGANIZZATO
MA QUALCOSA NON HA FUNZIONATO PER IL 

VERSO GIUSTO
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LA RISPOSTA
CASEIFICIO DI CAVALESE 2023 - 2025

Dal 01.01.2023
 80 conferitori
 200 q al giorno
 50% del latte a grana

PER OGNI CAGLIATA
Dopo la semicottura a 46 – 47°C
La cagliata prima di essere messa in fascera:
UN PRELIEVO PER COLI STEC
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CASEIFICIO 2023 - 2025

2023
 474 forme + per 24 lotti
2024
 513 forme + per 30 lotti
2025
 44 forme + per 5 lotti
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COME SI GESTISCE IL PROBLEMA ?
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COME SI 
GESTISCE IL 
PROBLEMA ?
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COME SI GESTISCE 
IL PROBLEMA ?
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COME SI GESTISCE 
IL PROBLEMA ?
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COME SI GESTISCE 
IL PROBLEMA ?
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LA RISPOSTA
CASEIFICIO DEL PRIMIERO



CASEIFICIO DEL PRIMIERO

Dal 1981 (anno costruzione)
 13 malghe – conferiscono al Caseificio – (NO PRODUZ. FORMAGGI IN MALGA)
 150 q al giorno
 80 q al giorno dalle malghe
 70% del latte a grana, puzzone e primiero
 43 conferitori + 13 malghe nel periodo estivo

IN BASE AL PROTOCOLLO
PER OGNI CAGLIATA dal 1 gennaio 2023 (per i formaggi a latte crudo)
Dopo la semicottura
Dalla cagliata prima di essere messa in fascera:
UN PRELIEVO PER COLI STEC
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CASEIFICIO DEL PRIMIERO

PARAMETRI CONTROLLO LATTE (ogni 15 giorni)
 CBT
 CELLULE
 COLIFORMI (inf. a 100 ufc/mL) .. dal 2018 … *

LOTTI IN OSSERVAZIONE PER COLI STEC
 2023: 6% dei lotti
 2024: 5% dei lotti
LIBERALIZZAZIONE COME DA TABELLA DI CAVALESE

*Su consiglio dott. Roberto Gerola
*Separare il latte, per il parametro COLIFORMI
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CASEIFICIO DEL PRIMIERO

ALCUNI ASPETTI INTERESSANTI
 IL LATTE DEI PRIMI 15 GIORNI DALLE MALGHE VIENE SEMPRE PASTORIZZATO
 TRENTINGRANA DA ALPEGGIO
 PUZZONE DI MOENA DA LATTE DI MALGA DOP
 PRIMIERO NOSTRANO – A CROSTA LAVATA – SEMICOTTO STAGIONATO 5 MESI
 AI BAMBINI IN VISITA: TRENTINGRANA O FORMAGGI A LATTE PASTORIZZATO
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IL LEGISLATORE CERCA DI METTERE RIMEDIO A QUESTA SITUAZIONE

IMPORTANTE 
COMPLESSA
DIFFICILE
Uso del latte crudo

Un bambino
di 3 anni, in Liguria
21 maggio 2024
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COSA CI DICEVA LA NORMATIVA NEL 1997

POSSIAMO DIRE CHE … QUALCOSA NON HA FUNZIONATO ??

L’AUTOCONTROLLO DELL’IMPRESA ALIMENTARE
IL RUOLO DELLA AC

DPR n. 54 del 1997
CAPITOLO II

FORMAGGI A LATTE CRUDO O TERMIZZATO
ESCHERICHIA COLI

5 uc
m = 10.000 ufc/g
M = 100.000 ufc/g

Se si supera M .. ricerca di
CEPPI DI ESCHERICHIA COLI PATOGENI
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COSA CI DICEVA LA NORMATIVA NEL 2004

POSSIAMO DIRE CHE … QUALCOSA NON HA FUNZIONATO ??

L’AUTOCONTROLLO DELL’IMPRESA ALIMENTARE
IL RUOLO DELLA AC

Latte crudo – Reg. (CE) n. 853/2004
LATTE: Sezione IX

Indicare «fabbricato con latte crudo»: Capitolo IV, art. 1, comma (b

Si autorizzava l’uso del «latte non conforme» fino al 2013
Produrre formaggi con stagionatura sup. 60 gg

Non conforme per CBT e Cellule somatiche
CBT = 100.00

Cellule somatiche = 400.000
Media geometrica
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COSA CI DICEVA LA NORMATIVA NEL 2004

POSSIAMO DIRE CHE … QUALCOSA NON HA FUNZIONATO ??

Il Reg. (CE) n. 2073/2004

Nel considerando 14
«Per il Comitato scientifico CSMVSP – il COLI STEC rappresenta un pericolo per la 

salute pubblica: la carne di manzo cruda o poco cotta, i prodotti a base di latte 
crudo, i semi germogliati, i succhi di frutta e di ortaggi non pastorizzati».

Per i criteri di sicurezza
Capitolo 1, Punto 1.29

Per i Germogli è prevista la ricerca del COLI STEC
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COSA CI DICEVA LA NORMATIVA NEL 2016

POSSIAMO DIRE CHE … QUALCOSA NON HA FUNZIONATO ??

Le Linee Guida per i Controlli Ufficiali Intesa Stato Regioni del 11 novembre 2016 

IL COLI STEC
Tabella 11 (pag. 82) per il LATTE CRUDO (assente il 25 ml)

Tabella 16 (pag. 95) per i FORMAGGI A BASE DI LATTE CRUDO
(assente in 25 gr. per 5 uc)
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DOVE ANDIAMO: IMPRESA E CONTROLLO UFFICIALE ????
C’è ancora molto da fare … !!!
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http://www.wicgroup.it/wicnewspaper/wp-content/uploads/Europa.jpg


REG. (CE) n. 178/2002
PRINCIPIO DI PRECAUZIONE (Art. 7)

TRACCIABILITA’ (Art. 18)

GLI ALIMENTI NON POSSONO ESSERE IMMESSI SUL MERCATO:
- Se sono dannosi per la salute

- Se sono inadatti al consumo umano
(Art. 14)
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CON IL REG. (UE) 852/2004
I CCP DOVEVANO RISOLVERE TUTTI I PROBLEMI
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LE LINEE GUIDA 7 MAGGIO 2015
PER IL FUNZIONAMENTO DEI LABORATORI PER l’AUTOCONTROLLO INTERNO
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REG. (UE) n. 2021/382
LA CULTURA DELLA SICUREZZA ALIMENTARE
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COMUNICAZIONE DELLA COMMISSIONE (UE) – C355 del 2022
PREREQUISITI

CULTURA DELLA SICUREZZA ALIMENTARE
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REG. (UE) n. 2017/625
RELATIVO AI CONTROLLI UFFICIALI PER

GARANTIRE L’APPLICAZIONE 
DELLA LEGILAZIONE SUGLI ALIMENTI
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REG. (UE) n. 2017/625
Considerando 31 = AC e interesse prevalente

Considerando 39 = rating
Articolo 11 = rating

GARANTIRE LA FIDUCIA AL CONSUMATORE
Considerando, 2, 3, 12, 74
Articoli, 1, 9, 16, 44, 138
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A SEGUIRE PER IL REG. (UE) n. 2017/625

LINEE GUIDA REG. (UE) 2017/625
8 dicembre 2022

REGOLAMENTO DI ESECUZIONE (UE) 2025/179 
COMMISSIONE 31 gennaio 2025

relativo alla raccolta e alla trasmissione di dati analitici molecolari
nel quadro delle indagini epidemiologiche sui focolai di tossinfezione alimentare 
in conformità alla direttiva 2003/99/CE del Parlamento europeo e del Consiglio

INDAGINI PER LE TOSSINFEZIONI
WGS = tecnica sequenziamento del genoma
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Trasmissione dei risultati del WGS (tecnica sequenziamento del genoma)
Articolo 2

L’autorità competente di cui all’articolo 1 trasmette senza indebito ritardo all’Autorità i risultati del WGS effettuato sugli 
isolati di Salmonella enterica, Listeria monocytogenes, Escherichia coli, Campylobacter jejuni e Campylobacter coli di cui 
all’articolo 1, paragrafo 1.

(a)  un numero di riferimento unico della sequenza genomica dell’isolato da cui è stata generata la sequenza;

(b) un numero di riferimento unico del campione dal quale è stato isolato l’agente patogeno;

(c) la specie patogena;

(d) la descrizione dell’alimento, della specie animale, del mangime o dell’ambiente da cui è stato ottenuto l’isolato;

(e) la data del campionamento;

(f) lo Stato membro di campionamento;

(g) se oggetto di notifica nel sistema di allarme rapido per gli alimenti e i mangimi (RASFF), il riferimento alla notifica 
associata all’isolato;

(h) un numero di riferimento unico del focolaio di tossinfezione alimentare oggetto di indagine a livello nazionale.

Articolo 3
Entrata in vigore e data di applicazione
Il presente regolamento entra in vigore il ventesimo giorno successivo alla pubblicazione nella Gazzetta ufficiale dell’Unione 
europea.
Esso si applica a decorrere dal 23 agosto 2026.



QUANDO LE IMPRESE E LE AUTORITA’ SI CONFRONTANO 
PER UNA SITUAZIONE NON CONFORME

DECRETO LEGISLATIVO 27/2021

Art. 5: Non conformità minori e Non conformità maggiori

Art. 7: CONTROPERIZIA
(per le analisi microbiologiche si esclude l’opportunità, la pertinenza o la fattibilità 

tecnica della ripetizione dell’analisi)
Art 8: CONTROVERSIA 

(ripetizione dell’analisi di prova) 

«L’AC comunica alle parti interessate l’esito favorevole o sfavorevole delle analisi, 
prove, diagnosi»

LA COMUNICAZIONE TRA LE PARTI AVVIENE A MEZZO PEC
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IN FUTURO SARA’ SEMPRE PIU’ DIFFICILE  COMUNICARE  ???
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GRAZIE.
EF
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